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PUNTO
MARING

CESHIMI 7 27

El cebiche peruanoy el sashimi japonés,
mezcla precisa de sabores qué hacen de

esta fusion und experiencia que
no olvidaras.

SUMIKATA ¥/ 7
Champifiones con pulpos salteados y flambeados
con exoticas especias japonesas en aceite de oliva

y vino blanco.

AUSA PUNTO MARINO @ »
j da en nuestra exquisita

C

Pulpa de cangrejo: palta y huevo: bana ;

y original crema @ base de aJl amarillo definitivamente

es un pecado dejar de probarlo. 51

EMAR
CAUSA NIKKES - k ltayh |rl-"':rﬁalbcaf.as vziedad de nuestras 3 causas
uevo, .

POpEa\ S pes::iiliiigb?éhﬁia c{m el toque en un solo plato- perfecto para compartir
S y descubrir.

bahada en nué
de la casa. Alta

mente recomendada.

ANTICUCHAO # V4

Mixtura de mariscos sazonado con aderezo de
anticucho con guarnicion de choclo y papa dorada,

al muy estilo peruano-

0s PUNTO MARINO B

crocantes tequefios con
zzarella, pimiento y langostinos,

Imuerzo especta

TEQUEN
Deliciosos Y
de queso mo

CHORITOS ALA CHALACA
Tradicional entremes de choros co
tomate, choclo, limén y especias-

NO se aceptan bi
lletes mayores a US$20.00 / Imé
_ 520.00 /Imégenes y co ieles | Cambios suj
genes ¥ colores referenciales / Cambios sujetos sin previo aviso / Precios incluyen impuestos y servicios/P
C en impuestos y servicios/Precio expresados
n SOLES
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Picante Recomendadd

.
Toie  feante

NTO MARINO =)
uestros platos mas reconocidos;

e cebiche, tiradito
Punto Marino,

GOLAZO PV
Un popurri den
arroz espacial,
alacremaynu
todo un go

chicharrén d
estra engreida causd

lazo de sabor.

NIKKEI Z #
Genial propuesta de sa
chaufa de pescado, tacu ta

y nuestro original ceshimi. 5 6

bores nikkei: delicioso
cu Punto Marino

CAUSERA /
Nuestra causa Punto Marino,
ada de la tradicional jaleay sY

acompan
ble cebiche de pescado.

infalta

TRIO MARINO D
. Arroz con mariscos, la potente jaleay el suave
tiradito a la crema que hacen una pe

comunion marina.

CHALACA

Para la gente brava:

scos, jaleay choritos
a la chalaca.

*PRECIOS EXPRESADOS EN SOLES

Arroz con mari

MISTURERA @

Muy querido durante varias ediciones de la feria Mistura:
nuestro espectacular arroz espacial acompaiado de nuestro
reconocido tiradito a la crema-

ARROCERA Vi
Uno de los platos mas populares de
nuestra carta: Cebiche tradicional con

nuestro arroz con mariscos- 49

CHICHARRONERA V4
Crocantes chicharrones mixtos servidos con un fresco
cebiche tradicional de la pesca del dia. 49




g Picante  Recomandatt

CEBICHE

CEBICHE PUNTO MARINO
Plato emblematico de Punto Marino: Mariscos flambeados con pisco, mezclados con nuestra
crema amarillay pescado, acompanados de deliciosos langostinosy un toque de ques:
realmente para chuparse los dedos. 48
CEBICHE DE PESCADO /£ #
Infaltable en cualquier restaurante marino, pescado fresco con limon;
~ especias, canchita crocante; camote, choclo con un pequefio
“ . toque oriental.
' CEBICHE MIXTO # &
Tan tradicional e imponente como el cebiche de pescado i
mezclados con frescos mariscos: infaltable sabor ‘E
para todo comensal. E:
CEBICHE DE PESCADO A LA CREMA 8
Delicioso cebiche a base de nuestra exquisita %
crema amarilla. 45 g
CEBICHE DE CONCHAS NEGRAS £ # i
Venido del norte para usted: plato a base de limén acompanado -
con el imponente sabor de las conchas negras.(consuitar disponibilidad) %‘
TIRADITO ALA CREMA ®
Espectacular plato a base de pescados cortados en tiras marinados &
en limony mezclados con nuestra original crema de aji amarillo, H
uno de los platos mas pedidos en Mistura 5
i
LECHE DETIGRE / @ \ !
PUNTO MARINO TIRADITO TRICOLOR S
Mariscos, pescados, champinones Variedad de tiraditos de aji amarillo, %
y trocitos de chicharrones: recomendable de olivo y al natural. 58 2
y de muy generosa porcion. 34 %
g
LECHE DE TIGRE Py 3
Néctar a base de pescado, limon, aji g
y los demas ingredientes del cebiche, $
sencillo pero delicioso. 17 ifIB ICHE S
XTO v
‘ :
| 5
8
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«TO PUNTO MARINO &
ro empanizado de panko acompafnado de
eriencia oriental.

CHICHARRON M1

pescados y mariscos con nuest
una deliciosa salsa nikkei, toda una exp

R PUNTO MARINO 7
una deliciosa salsa

CHICHARRON DE CALAMA

De excelente textura acompanada de
que jamas olvidaras, realmente una exquisitez 5 8

CHICHARROH DE PESCADPO 7
PUNTO MARINO
scado. 50

Como el anterior pere en pe

CHICHARRON DE CALAMAR

CHICH ARRON DE CEBICHE MY Aros de calamar cervidos con diversas salsas
Sabor incomparable de un cebiche de Punto Marino Y acompaiiadas de

hecho chicharron: iNo telo puedes yuquitas doradas-

perder’ 50

JALEA PERSONAL

CHICHARRON DE PESCADO Filete de pescado y mariscos, con las

Crujiente de texturay tradicional sabor doraditas yuquitas fritas y con las salsas

tras deliciosas que no olvidards. 4Q

acompanado de nues
salsas caseras- 4 5

N DE LANGOSTINOS

mpahnados

CH ICHARRO

Langostinos al
con salsa acebichada

50

panko aco

NO se aceptan bile
tes mayores a US$20.00 / Imé
00/Ima '
genes Y colores referenciales / Cambios sujetos sin previo aviso / P
0 | Precios incluyen impuest iCi
08 y servicios
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Picante Recomendado

Toque
P-pcgme

1AL PUNTO MARINO D
rosos mariscos;

undo: Arroz servido con gene
chancho y envueltos en nuestros

los engreidos de Mistura. 59
MARISCOS V4

Uno de los platos mas deliciosos de

con nuestra especial salsa nortena y

se convierte enund experiencia inigu
CHAUFA DE MARISCOS # >

pero el de Punto Marino,

ino, no importa,
nolvidable. jBuen provecho!

ARROZ ESPAC
Simplemente de otrom

ueso, chorizo ahumado, pollo,
etos. Otro de

ingredientes secr
ARROZ CON
la gastronoml’a peruana

en Punto Marino
alable. 47

Peruano © ch
es sencillamente i

CHAUFA DE P

Sencillamente €xq
chino para encontrar €s€ sab

ESCADO ¥ B
uisito y ya no necesitas ir al barrio

or singular.

& 44D

Toque Picante  Recomendado
Picante

MILANESA DE PESCADO JR. M LfsN
MiniFilete de pescado al panko acompanado MiniFilete de pe
de papas fritas: ggurgg;?sggidp

- ‘ NUGGET DE pPOLLO
de papas

’ "\ Piezas de pollo con guarnicion
fritas en bastones: 28

b & - ,-—H;..“E
MILANESA DE

ﬁk
T PESCADOJR:

NO se aceptan bil
illetes mayores
a US$20.00 / Ima
| agenes y colores referenci
enciales / i
SRR (etos sin previo aviso / diEeRlle]
| uyen impuestos y servicios/
cios/Precios ex|
presados en SOLES




PULPO A LA
PLANCHA

¥ ULPO A LA PLANCHA
LA PLANCHA

de chimichurri @ la plancha
S PESCADO A
ite de oliva, acompaiiado

Marinado en sals h:
acompaiiado de papas fritas y nuestra deliciosa o :
crema de huacatay. on especias y acerte ¢
» 66 de verduras y champifiones salteados y
flambeados con vino blanco. 45

UNTO MARINO 7

de ajoy acompanada

PESCADO AL A)JOP

. Delicioso manjar en salsa oriental a base
de nabos encurtidos. L7

PESCADO ORIENTAL &
stras

da de mar y tierra en nué
ano oriente. L

Combinacion delica
salsas secretas del lej

MILANESA PUNTO MARINO #
con nuestro empanizado

Crocante filete de pescado
especial de panko-. L5

A DE CHAMPINONES N

2 salsa de champifiones. L7

PESCADO EN SALS

Sabroso filete con una exquisit

PESCADO F RITO
o con crocantes yucas doradas;

Filete de pescado, acompanad
arroz y salsas, algo clasico para un almuerzo marino. L3

O DE PESCADO 7

y el toque nikkei que nos cara

SALTAD
A)l DE LANGOS’I’INOS Flambeado

Una aproximacién al aji de gallina pero
con langostinos, umm-..

cteriza. L3

PESCADO A LA CHORRILI.ANA
Filete acompanado con un saltado a base
de cebolla, tomate ¥ mucho mas... 4,5

NO se aceptan billetes mayores a US$20.00 / Ima
0.00 / Imagenes y colo f
ene res referenciales / Cambi
iciales | Cambios sujetos sin previo aviso | Preci
s 50 [ Precios incluyen imp
luye puestos y servici
2rvicios




De Arequipa con amor llega para conquistarlo
con su sabor, muy al estilo Punto Marino

en una presentacién original.: 78

ESCADO /£
del pescado nuestro delicioso

e Punto Marino- Ly

¢HUPEDEP
Para los amantes
chupe, al estilo d
PESCADO SU pDADO #

Filete de pescado sumergido en de
concentrados en un caldo realment

PARIHUELA PU

liciosos sabores
e espectacular. 45

NTO MARINO D

;Roja por tradicion? la nuestra es verde por conviccion,
ysela entregamos para s total satisfaccion- 59
Consultar disponibi!idad

AGUADIT
Mariscos con
culantro y espina
toda una explosio
Consultar disponibilidad

fondo de chorosy pesc
ca acompanados de verduras y arro

n de sabor Atrévete! 41

i /

Toque Toque
Toge,  picante

NTO MARINO #/ 'Y
a salsa con mariscos -
ncas

TAC

Union del tacu tacd pe
de sabores nikkei, una

ruano y un
delicia digna de'l

Py
| Cambios sujek
sujetos sin previo av I .
REVEEE ] ¢ cios incluyen impuestss

= :rl ser\'“cigs

y Emperadores.

ALSA MARISQUERA /

bafiado en salsa
| paladar. 49

y colores referenciales

TACU TACU ENS

Infalible combinacion
marisquera qué resulta irresistible a

NO SALTADO r4

e OMO FINO SALTADQ

TACU TACU CON LOMO Fl 2
Con ese flambeado de las fondas de antano- =
L jLe aseguramos qué no se arrepentiral é
ponagsvToN TACU TACU A LO POBRE CON LOMO FINO
Con bisteck de lomo fino acompanado i

con platano y hueve: 63 ]



| ( DesTacADo 8

FETTUCCINI

EN SALSA DE
LANGOSTINGS

FETTUCCINI EN SALSA

Nuestra delic
perfecta con fettuccini e

e langostinos en un
n todo su punto-

& TALLAR

kkei y perua
flambeado como €

iosa salsa d
O DE MARISCOS

na donde resalta la mixtura de mariscos

Eusion de la cocina ni
n todos nuestros saltados.

con ese toquecito de

FETTUCINI Al
Nuestra sabrosa salsa de ajo, aji amarillo y mariscos con el sabroso fettucini forman una
union eSpectacular para el almuerzo. 48

TALLARIN sALTADO DE PESCADO 4
cito de flambeado dando protagonismo al pescado 43

FETTUCCINI EN SAL?IA MIARISQL!;;RA
eliciosa salsa marisquera

cini cubierto con nuestra

Tallarines con €s€ toque

El exquisito fettu

© Y

o 5
FETTUCINI
. EN SALSA
MARISQUERA

/ Cambios suj :
0s sujetos sin previo aviso /
- evio aviso / Precios incl ,
recios incluyen impuestos y servicios/Preci

y servicios/Precios expresados en SO
sados en SOLES

ObE"r.t,p DINEEs mayores a SJEnes Y COIONES ENc S
NO se acept il 5 M ] 552
an billetes mayores US$20.00 / Imagenes ¥ colores referenciale




%)
|
|
@)
%)
i
i
)
@)
Qo
<C
%)
L
o
o
><
L
)
O
&)
|
o
o

LOMO # 9
FINO SALTADO

Simbolo de nuestra gas
Suave y exquisito Jomo fino aco

peruanisimas papas Y platanitos fritos
iTe aseguramos que sera uno de tus engreid

BISTECK A LO POBRE

Jugoso bistec de lomo fino acompanado
huevo frito

de papas fritas,platano:
imo arroz graneado,

yun riquisi
simple pero inolvidable.

MILANESA pDE POLLO

pOLLO
on especias y acefte de Filete de pechuga de pollo empanizado
al panko acompafiado de

Pechuga de pollo ¢
olivaala plancha acompaiiado con verduras
papas doradas y arroz

salteadas Y flameadas. 40
S 40

pOl_LO-A LA
PLANCHA




*PRECIOS EXPRESADOS EN SOLES

BEBIDASE

INFUSION ES

Chicha Vaso 7.00
Chicha Jarra 22.00
Chicha 1 Litro* 17.00
Chicha 0.5 Litro* 9.00
Limonada Vaso 7.00
Limonada Jarra 23.00

9.00

Limonada Frozen Vaso
Limonada Frozen Jarra 30.00

Inca Kola (normal/Zero) 8.00
Coca Cola (normal/zero) 8.00
7.00

Agua mineral con/sin gas

*
Solo para para llevar o Delivery

EREMA
VOLTEADA

Consultar d}sporribilidad

COHSU 1a bebidas alcoholicas con moderacion, s m mar
| ! oma no ma
' e|e

CERVEZAS

Pilsen 630ml 17.00
Cuzqueha Dorada 620ml 17.00
Cuzqueia Negra 620ml 17.00
Cuzqueia Trigo 620ml  17.00
VINOS

Tacama Gran Blanco 64.00

Tacama Gran Tinto 64.00

TRAGOS

21.00

Pisco Sour

Pisco Sour de Maracuya 21.00
Coctel de Algarrobina 21.00
Chilcano 21.00
Chilcano de Maracuya ~ 21.00
POSTRES conutarcponitiiéec
Picarones(4 aros) 13.00
Mazamorra Morada 12.00
Arroz con leche 12.00
8.00

Yucamochi
Crema Volteada

17.00
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